
DEIN EINSTIEG IN DIE WELT DES GASTGEBENS
Wenn du Menschen gerne begegnest, Abwechslung liebst und Organisationstalent hast, ist diese 
Ausbildung wie für dich gemacht. Im Seehotel Zarrentin lernst du, Gäste nicht nur zu bedienen, 
sondern Erlebnisse zu gestalten – vom stilvollen Abendessen bis zur perfekt geplanten Veranstal-
tung. Hier geht’s um Service mit Herz und um unvergessliche Momente am See.

DEINE HAUPTAUFGABEN
GÄSTEBETREUUNG: 
Du begrüßt, berätst und umsorgst unsere Gäste – mit einem Lächeln und einem offenen Ohr.

SERVICE: 
Du servierst Speisen und Getränke, nimmst Bestellungen auf und sorgst für einen reibungs-
losen Ablauf im Restaurant.

VERANSTALTUNGSORGANISATION: 
Du planst und begleitest Events, Bankette und Feiern – von der Vorbereitung bis zur Dekoration.

BAR & AUSSCHANK: 
Du mixt, zapfst und servierst – ob Kaffee, Wein oder Cocktail.

ABRECHNUNG: 
Du lernst, Rechnungen zu erstellen und Gästewünsche auch kaufmännisch zu betreuen.

TEAMARBEIT: 
Du unterstützt bei der Koordination und Anleitung anderer Mitarbeitender.

DEINE ZUKUNFTSPERSPEKTIVEN
Nach der Ausbildung stehen dir viele Wege offen – im In- und Ausland. Ob als Restaurantleiter/
in, Bankettleiter/in, Sommelier/Sommelière oder F&B-Manager/in – dein Können ist gefragt. 
Mit Fortbildungen zum/zur Restaurantmeister/in oder Veranstaltungsfachwirt/in kannst du dei-
ne Karriere gezielt ausbauen.

WIR HABEN DEIN INTERESSE GEWECKT?
Dann bewirb Dich jetzt ganz unkompliziert über unsere Karriereseite oder sende deine Bewerbung 
direkt an bewerbungen@seehotel-zarrentin.de.

Wir freuen uns auf Dich!
Seehotel Zarrentin | Amtsstraße 6 | 19246 Zarrentin am Schaalsee

Ausbildung als Fachkraft für  
Restaurants- und Veranstaltungs- 
gastronomie (m/w/d)




